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Normy dotyczace piwa

Streszczenie

W artykule scharakteryzowano normy sklasyfikowane w Miedzynarodowej Klasyfikacji Norm w grupie 67.160.10
Napoje alkoholowe. Zaprezentowano normy dotyczqce badan jakosci piwa. Podzielono je na grupy norm wstep-
nych, badan spektrofotometrycznych oraz badan wtasciwosci fizykochemicznych.
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Standards for beer

Summary

The article describes norms classified in the International Classification of Standards in the group of 67.160.10.
Alcoholic beverages. The standards for testing the quality of beer are presented. They were divided into groups of
preliminary standards, spectrophotometric tests and physicochemical properties tests.
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Wprowadzenie

Napoje alkoholowe sg bardzo popularne na §wiecie. Wedtug
danych Swiatowej Organizacji Zdrowia niekwestionowa-
nym liderem w konsumpcji na Swicie jest Litwa gdzie wypija
sie $rednio az 16 litréw czystego alkoholu na mieszkarca.
Polska jest w czotéwce krajow, w ktorych spozywa sie naj-
wiecej napoi alkoholowych. W 2016 roku byli$my na czwar-
tym miejscu na $wiecie wraz z Rosja i na jednego mieszkanca
przypadato ponad 12 litré6w czystego alkoholu. Obecnie
zmienia sie rodzaj konsumpcji. Mniej wypija sie napojéow
wysokoalkoholowych, szczeg6lnie wddek, a wzrasta spozy-
cie piwa i wina. Zmiany szczegdlnie zauwazane sa w kon-
sumpcji piwa. W ostatnich czasie nastgpit bardzo dyna-
miczny rozwoj browarnictwa i poprawa jakosci piwa. Spo-
zycie tego napoju z poziomu okoto 30 litré6w na jednego
mieszkanca rocznie w roku 1991 wzrosto w roku 1997 do
poziomu 50 litréw a w roku 2014 osiggneto poziom 100 li-
trow. Obecnie wiecej piwa w Europie wypija tylko mieszka-
niec Czech (ok. 150 l/mieszkanca) i Niemiec (ok. 110
l/mieszkanca). W Europie jesteSmy jednocze$nie trzecim
producentem tego napoju. Wiecej niz w Polsce wytwarza sie
piwa tylko w Niemczech i Wielkiej Brytanii (Diakun, 2018).
Obserwuje sie tendencje poszukiwania przez konsumentéw
nowych gatunkéw piw czy tez piw regionalnych. Normaliza-
cja z zakresu napojow alkoholowych w Polsce obejmuje 16
norm dotyczacych piwa, 28 norm dotyczacych napojow wy-
sokoprocentowych i destylatéw rolniczych oraz po jednej
normie dotyczacej miodu pitnego i win.

Cel pracy

Celem pracy byto przedstawienie aktualnych polskich norm
z zakresu napojow alkoholowych sklasyfikowanych w gru-
pie 67.160.10 Napoje alkoholowe. W ramach opracowania
opisano normy dotyczgce piwa. Wszystkie aktualne normy z
tego zakresu sg normami badawczymi.

Normy dotyczace piwa

Aktualne normy dotyczace piwa sg to normy badawcze.
Warto zauwazy¢, ze wszystkie analizowane normy z tego za-
kresu pochodza z jednego roku co zapewne byto wynikiem
duzego zainteresowana ze strony producentéw i jednostek
badawczych. Przedstawicielom branzy piwowarskiej zalezato
na usystematyzowaniu i ujednorodnieniu norm badawczych.
Utatwito to poréwnywanie i interpretacje wynikéw pocho-
dzacych z réznych laboratoridéw. W ramach prac PKN w tym
czasie powstato 16 dokumentéw: norma PN-A-79095:2000
oraz norma PN-A-79093 z 15 cze$ciami.

Pierwsza z wymienionych norm (PN-A-79095:2000) jest
podstawg do przeprowadzania wszystkich badan opisanych
w przedstawionych normach. Opisano w niej przyrzady
i metody pobierania probek do dalszych badan oraz sposoby
ich przechowywania. Przedstawiono réwniez sposoby przy-
gotowania prébek do dalszych badan. Kolejne omawiane
normy dotycza metod badawczych. Pierwsza z nich to norma
dotyczaca analizy sensorycznej piwa (PN-A-79093-1:2000).
Przedstawiono w niej siedem definicji parametréw jakosci
piwa z ktorych pierwsza jest jakos¢ piwa a nastepnie zapach,
smak, smakowito$¢, goryczke czy nasycenie piwa. Opisano
réwniez wymagania stawiane osobom uczestniczacym
w ocenie jakoSci piwa oraz wymieniono smaki i zapachy wy-
stepujace w piwie oraz ich substancje wzorcowe. W dalszej
czesSci opisano punktowa metode oceny piwa ze szczegéto-
wym opisem cech organoleptycznych piwa wraz z ich punk-
tacjg. Do normy dotaczono zatgczniki zawierajace miedzy in-
nymi wzér formularza oceny sensorycznej piwa i zapropono-
wano wspétczynniki wazkosci dla poszczegdlnych ocenia-
nych parametréw.

Sprawdzanie napelnienia butelek i puszek, oznaczanie kla-
rowno$ci oraz oznaczanie trwatoSci piwa opisano
w normie PN-A-79093-9:2000. Dla kazdego badania podano
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Nowosci Normalizacyjne

zasade metody, wymieniono niezbedng aparature i opisano
sposéb postepowania podczas oznaczenia.

Kolejne pie¢ norm zawiera opis spektrofotometrycznych
metod oznaczania jakosci piwa. W normie PN-A-79093-
12:2000 opisano zasady oznaczania zawartosSci goryczy me-
toda spektrofotometryczng w ultrafiolecie zaréwno
w piwach jak i w brzeczkach piwnych. Oznaczanie ogélnej
zawartosci polifenoli mozna wykona¢ wg zasad opisanych w
PN-A-79093-13:2000 a zawarto$¢ antocyjanéw mozna
okresli¢ zgodnie z PN-A-79093-14:2000. W normie PN-A-
79093-15:2000 przedstawiono metode spektrofotome-
trycznego oznaczania zawarto$ci dwuacetylu i pokrewnych
dwuketonéw. W normie PN-A-79093-5:2000 zawarto infor-
macje dotyczace oznaczania barwy piwa dwoma metodami:
metodg spektrofotometryczng oraz metoda koloryme-
tryczng z zastosowaniem wzorcéw barwnych w skali EBC,
ktérg przyjeto za metode odwotawcza. W Kkazdej
z tych pieciu norm oprdcz zasady metody i sposobu wyko-
nania oznaczenia, wymieniono niezbedne odczynniki i ich
roztwory oraz opisano aparature i przyrzady niezbedne do
wykonania oznaczen. Normy te zawierajg informacje doty-
czace obliczania i przedstawiania wynikow oznaczen.

W normie PN-A-79093-10:2000 opisano metode sprawdza-
nia czy piwo zgodnie z deklaracjg producenta nie zostato
poddane pasteryzacji. W normie tej przedstawiono wszyst-
kie niezbedne odczynniki i roztwory oraz opisano metode
wykonywania oznaczenia i przedstawiania wynikéw pomia-
row.

Zawarto$¢ biatka w piwie, ktéora w znacznym stopniu
wpltywa na jego klarowno$¢ mozna oceni¢ na podstawie
normy PN-A-79093-11:2000. Opisana jest tu metoda ozna-
czania zawartos$ci azotu ogoélnego i wolnego. Tak jak
w poprzednich normach, zawiera ona wszelkie niezbedne
informacje do prawidtowego przeprowadzenia doswiad-
czen i interpretacji wynikow.

Jednym z najwazniejszych oznaczen ktérym nalezy poddac
piwo jest zawarto$¢ alkoholu. W normie PN-A-79093-
2:2000 opisano dwie metody oznaczania zawartosci alko-
holu, ekstraktu rzeczywistego i ekstraktu brzeczki podsta-
wowej. Pierwsza to metoda polegajaca na destylacji przyjeta
jako metoda odwotawcza. Druga metoda, szybsza, to metoda
refraktometryczna.

Kwasowo$¢ piwa mozna okresli¢ trzema sposobami opisa-
nymi w normie PN-A-79093-3:2000 oraz w PN-A-79093-
4:2000. W pierwszej opisano dwie metody miareczkowe.
Pierwsza metoda, odwotawcza, to metoda polegajaca na mia-
reczkowaniu potencjometrycznym. Druga metoda to metoda
miareczkowania wizualnego z zastosowaniem indykatora. W
normie tej zawarto réwniez  sposéb  obliczen
i przedstawiania wynikdw oznaczen. W drugiej normie opi-
sano zasady oznaczania pH w piwie przy uzyciu pH-metru.

Istotnym zagadnieniem dotyczacym jako$ci piwa jest zawar-
to$¢ w nim dwutlenku wegla, ktéry wptywa na powstanie
pozadanej piany i przyjemnego musowania w jamie ustnej.
Metody oznaczania miareczkowe i ci$nieniowe zostaty opi-
sane w normie PN-A-79093-6:2000.

Ostatnie dwie normy z opisywanej grupy dotyczg oznacza-
nia wskaznika stabilno$ci koloidalnej (PN-A-79093-7:2000)

i wskaznika zdolnosci redukcyjnej (ITT) (PN-A-79093-
8:2000). Obydwie normy majg zastosowanie do piw jasnych.

Podsumowanie

Z przedstawionego wykazu norm dotyczacych piwa sklasyfiko-
wanych w Miedzynarodowej Klasyfikacji Norm w grupie
67.160.10 Napoje alkoholowe wynika, ze s3 to wylacznie
normy badawcze. Dotycza pobierania prébek, oceny senso-
rycznej i metod analitycznych. Wszystkie zostaly wprowa-
dzone do obiegu w 2000 roku. Moze to $wiadczy¢ o duzym za-
interesowaniu w tamtych latach wtasnie tego typu normami.
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PN-A-79093-1:2000 Piwo - Metody badan - Ocena senso-
ryczna

PN-A-79093-2:2000 Piwo - Metody badan - Oznaczanie za-
wartos$ci alkoholu, ekstraktu rzeczywistego i ekstraktu
brzeczki podstawowej metoda destylacyjna oraz metoda
refraktometryczna

PN-A-79093-3:2000 Piwo - Metody badan - Oznaczanie
kwasowosci ogdlnej
PN-A-79093-4:2000 Piwo - Metody badan - Oznaczanie pH

PN-A-79093-5:2000 Piwo - Metody badan - Oznaczanie
barwy

PN-A-79093-6:2000Piwo - Metody badan - Oznaczanie za-
wartos$ci dwutlenku wegla

PN-A-79093-7:2000 Piwo - Metody badan - Oznaczanie
wskaznika stabilno$ci koloidalnej

PN-A-79093-8:2000 Piwo - Metody badan - Oznaczanie
wskaznika zdolno$ci redukcyjnej (ITT)

PN-A-79093-9:2000 Piwo - Metody badan - Sprawdzanie na-
pelnienia butelek i puszek, oznaczanie klarownoSci,
oznaczanie trwatosci metoda forsowania PN-A-79093-
10:2000 Piwo - Metody badan - Test na pasteryzacje

PN-A-79093-11:2000 Piwo - Metody badan - Oznaczanie za-
wartos$ci azotu ogélnego i azotu wolnego aminowego

PN-A-79093-12:2000 Piwo - Metody badan - Oznaczanie
wartosci goryczy metoda spektrofotometryczng

PN-A-79093-13:2000 Piwo - Metody badan - Oznaczanie
og6lnej zawarto$ci polifenoli

PN-A-79093-14:2000 Piwo - Metody badan - Oznaczanie za-
wartos$ci antocyjanogenéw

PN-A-79093-15:2000 Piwo - Metody badan - Oznaczanie za-
warto$ci dwuacetylu i pokrewnych dwuketonéw metoda
spektrofotometryczna

PN-A-79095:2000 Piwo - Pobieranie i przygotowywanie
prébek.
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03.120.20 CERTYFIKACJA WYROBU 1 PRZEDSIEBIOR-
STWA. OCENA ZGODNOSCI
PN-EN ISO/IEC 17025:2018-02
Ogdlne wymagania dotyczace kompetencji laboratoriéw ba-
dawczych i wzorcujacych
Wprowadza: EN ISO/IEC 17025:2017

ISO/IEC 17025:2017

07.100.30 MIKROBIOLOGIA ZYWNOSCI
PN-EN ISO 6579-1:2017-04
Mikrobiologia tancucha zywnos$ciowego - Horyzontalna me-
toda wykrywania, oznaczania liczby i serotypowania Salmo-
nella - Cze$¢ 1: Wykrywanie Salmonella spp
Wprowadza: EN ISO 6579-1:2017

ISO 6579-1:2017

PN-EN ISO 6888-1:2001/A2:2018-10
Mikrobiologia zywnoSci i pasz - Horyzontalna metoda ozna-
czania liczby gronkowcédw koagulazo-dodatnich (Staphylo-
coccus aureus i innych gatunkéw) - Cze$¢ 1: Metoda
z zastosowaniem pozywki agarowej Baird-Parkera
Wprowadza: EN ISO 6888-1:1999/A2:2018

[SO 6888-1:1999/Amd 2:2018

55.020 PAKOWANIE I DYSTRYBUCJA WYROBOW - ZAGAD-
NIENIA OGOLNE
PN-EN ISO 17480:2018-12
Opakowania - Wygodne w uzytkowaniu - Utatwione otwiera-
nie
Wprowadza: EN ISO 17480:2018

1SO 17480:2015

65.060.10 CIAGNIKI ROLNICZE 1 PRZYCZEPY
PN-EN 1853:2018-01

Maszyny rolnicze - Przyczepy - Bezpieczenistwo
Wprowadza: EN 1853:2017

65.120 PASZE DLA ZWIERZAT

PN-EN 16930:2017-08

Pasze: Metody pobierania prébek i analiz - Oznaczanie kar-
badoksu i olaquindoksu metoda HPLC/UV

Wprowadza: EN 16930:2017

67.050 OGOLNE METODY BADAN I ANALIZ PRODUKTOW
SPOZYWCZYCH

PN-EN 16858:2017-07

Artykuty zywno$ciowe - Oznaczanie melaminy i kwasu cyja-
nurowego w artykutach zywnosciowych metoda chromato-
grafii cieczowej sprzezonej z tandemowa spektrometrig mas
(LC-MS/MS)

Wprowadza: EN 16858:2017

67.100.01 MLEKO I PRZETWORY MLECZNE. ZAGADNIENIA
OGOLNE

PN-ISO 13559:2018-09

Masto, mleko fermentowane i §wiezy ser - Oznaczanie liczby
mikroorganizméw zanieczyszczajacych - Technika liczenia
kolonii w temperaturze 30°C

Wprowadza: 1SO 13559:2002

67.100.30 SERY

PN-ISO 3433:2018-09

Ser - Oznaczanie zawartosci thuszczu - Metoda van Gulika
Wprowadza: 1SO 3433:2008

67.200.10 OLEJE I TEUSZCZE ROSLINNE ORAZ ZWIERZECE
PN-EN ISO 18363-2:2018-11
Olejei ttuszcze roslinne oraz zwierzece - Oznaczanie chloropro-
panodioli zwigzanych z kwasami ttuszczowymi (MCPDs) oraz
glicydolu za pomocg GC/MS - Cze$¢ 2: Metoda z zastosowaniem
transestryfikacji alkaicznej i pomiaru 2-MCPD,
3-MCPD i glicydolu
Wprowadza: EN ISO 18363-2:2018

[SO 18363-2:2018

PN-EN ISO 3961:2018-09
Oleje i ttuszcze roslinne oraz zwierzece - Oznaczanie liczby
jodowej
Wprowadza: EN 1SO 3961:2018
[SO 3961:2018

67.230 ZYWNOSC PRZYGOTOWANA I WSTEPNIE PACZKO-
WANA

PN-EN 16923:2017-07

Artykuty zywnoS$ciowe - Oznaczanie toksyny T-2 i toksyny
HT-2 w zbozach i produktach zbozowych dla niemowlat
i matych dzieci metodg LC-MS/MS po oczyszczaniu SPE
Wprowadza: EN 16923:2017
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dr inz. Sylwia Zakowska - Biemans

Nadany stopien: dr hab. inz., 19 grudnia 2018
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