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Zaktad Technologii Owocéw i Warzyw zostat zatozony w 1927 roku przez prof. Zofie Chartam y@a n-

stwowej Szkole Ogrodniczej. W latach 50-tych XX wieku zostat witgczony do Uniwersytetu Pozn ie

Uniwersytet Przyrodniczy w Poznaniu

Instytutu Technologii Zywnosci Pochodzenia Roslinnego Uniwersytetu Przyrodniczego w Po

nastep-

Zaktadzie

nie do Wyzszej Szkotly Rolniczej, jako Zaktad w Katedrze Technologii Rolnej. Obecnie, Zaktad %ﬁ/ trukturze
lizawa

pracujq: profesor zwyczajny, 4 adiunktéw, 4 specjalistéw naukowo-technicznych. Ponadt
ca doktorska w ramach stacjonarnych studiéw doktoranckich. Zespét naukowy prowa
badania naukowe, uczestniczy w sesjach naukowych, realizuje projekty badawcze ora
tajgcych w ramach Kota Naukowego Technologéw Zywnosci.

Historia Zaktadu Technologii Owocéw i Warzyw siega 1927
roku, kiedy profesor Zofia Chartampowicz, wéwczas jesz-
cze pani magister (z domu Schechtel), zalozyta jeden
z pierwszych w kraju zaktad przetworstwa owocéw i wa-
rzyw, przy Panstwowej Szkole Ogrodnictwa. Zaktad posia-
dat pracownie chemiczna, mikrobiologiczng i do$wiadczal-
ng i zajmowat sie prowadzeniem praktycznych kurséw
zawodowych. Po odbudowie ze zniszczen wojennych,
Zaktad witaczono do Uniwersytetu Poznanskiego, w ramach
Studium Ogrodniczego przy Wydziale Rolniczym, prze-
ksztatconego w 1951 roku w Wyzsza Szkote Rolnicza. Za-
ktad wchodzit woéwczas w sktad Katedry Technologii Rol-
nej, z ktérej, w 1959 roku, wydzielono samodzielng Katedr
Technologii Owocéw i Warzyw. W ramach reorganizacj)
struktury Akademii Rolniczej, w roku 1970 Katedre p
ksztatcono ponownie w Zaktad Technologii

cjonuje do dzisiaj Od momentu utworzeni
w 1927 roku, az do 1971 roku, kierownikiem j

cje te sprawowali: prof. dr hab. Eugenia
tach 1971-1992, prof. dr hab. Janus
1992-2011, a obecnie dr hab. Dorota

na jest pra-
a dydaktyczne,
studentéw dzia-

. : F,. 2. Stanowisko do analiz chromatograficznych metodq HPLC

Fig. 2. Position for chromatographic analysis by HPLC

Dziatalno$¢ naukowo-badawcza Zaktadu Technologii Owo-
c6w i Warzyw obejmuje nastepujace zagadnienia:

— bioaktywne sktadniki owocéw i warzyw - pozyskiwanie
zréznych Zrédel, oznaczanie ich poziomu i aktywnoSci
przeciwutleniajacej;

— konstruowanie produktéw zywno$ciowych (sokéw, nek-
taréw, salatek) z wykorzystaniem sktadnikéw bioaktyw-
nych owocéw (np. aronia, $liwka) i warzyw (m.in. burak
¢wiktowy, marchew purpurowa, jarmuz, kapusta, brokut);
— zmiany jako$ciowe (sensoryczne i fizyko-chemiczne) owo-
coéw i warzyw podczas przetwarzania i przechowywania;

— zywno$¢ mato przetworzona na bazie owocow i warzyw,
m.in. satatki z warzyw kapustowatych i korzeniowych oraz
mieszanki warzyw liSciowych. Metody przedtuzania trwa-
tosci tych produktéw, m.in. pakowanie w atmosferze mody-
fikowanej z zastosowaniem réznych folii opakowaniowych
i badanie zmian sktadu atmosfery w opakowaniu podczas
przechowywania;

— technologia przetwarzania burakéw ¢wiktowych w kie-
runku soku, soku zageszczonego lub suszonego oraz prze-
kasek suszonych metoda mikrofalowo-prézniowa tzw.
chipsy buraczane;

— barwniki owocéw i warzyw - zrddta pozyskiwania, wia-
$ciwosci bioaktywne, przemiany podczas ogrzewania
i przechowywania oraz prognozowanie zmian barwy pro-
duktéw zawierajacych betalainy lub antocyjany.
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Dziatalno$¢ dydaktyczna zaktadu obejmuje prowadzenie zaje¢
dla studentéw Wydziatu Nauk o Zywnosci i Zywieniu oraz
w mniejszym wymiarze dla Wydziatlu Ekonomiczno-
Spotecznego Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu. Wy-
ktady i ¢wiczenia prowadzone s3 na kierunkach Technologia
zywnosci i zywienie cztowieka, Towaroznawstwo oraz Diete-
tyka w ramach takich przedmiotéw jak: ,0Ogdélna technologia
zywnosci”, ,Przetwdrstwo zywnosci”, ,Chemia Zzywnosci”,
,Technologia produktéw pochodzenia roslinnego”, , Surowce
ro$linne zywnosci”, ,Przechowalnictwo iopakowalnictwo
zywnosci”, ,Kierunki rozwoju przetwoérstwa i analityki zyw-
noéci”, ,Zywno$¢ mato przetworzona iwygodna”, ,Towaro-
znawstwo zywnosci pochodzenia roslinnego” oraz seminaria
dyplomowe na studiach I i II stopnia.

AR
Fot. 3. Stanowisko do pakowania zywnosci w atmosferze modyfikowanej.

Fig. 3. Position for food packing in modified atmosphere

Dziatalno$¢ naukowo-dydaktyczna przejawia~sid
w sprawowaniu opieki nad studentami

sktadnikéw o znaczeniu prozdrowotnyuiw sokach i napo-
jach na bazie soku jabtkowego, so arzyw kapustowa-
tych; opracowanie technologii 4, wtasciwosci soku fermen-
towanego na bazie marchwi urowej czy wytwarzanie
wina na bazie brzeczki miodowej z2dodatkiem imbiru. Dzia-
talno$¢ naukowa stude Kota Naukowego zostata
wielokrotnie nagrodzona 6zniona na sesjach két na-
ukowych i konferencj owych mtodej kadry.

czng dla studentéw, pracownicy

Poza dziatalno$cig/dyd
zaktadu prowadzg @niez wyktady i warsztaty dla
uczniow szkét stawowych, gimnazjalnych i ponadgim-
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nazjalnych oraz aktywnie uczestnicza w propagowaniu
nauki podczas wszystkich dotychczasowych edycji Nocy
Naukowcow.

N
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ow i Warzyw wyposazony jest
d@wczych, m.in.:

— stanowisk spektrofotometrycznych, w tym do
pomiaréw ach kontrolowanej temperatury, row-
nolegle przy kilkudtugosciach fali;

o%réiniowego zageszczania prob (fot. 1);

);

wisko stacjonarne i przenosne do pomiaru barwy

dp) obliczania parametrow barwy, dla préb cieklych i ciat
atych (fot. 4);
— stanowisko do suszenia liofilizacyjnego;
stanowiska do przetwarzania owocow i warzyw w skali
pottechnicznej, m.in. prasa Bucher-Guyer, filtry plytowe,
homogenizator przeptywowy, urzadzenia do rozdrabnia-
nia, obierania i przecierania.

%&@stemie CIELab, wyposazone w program komputerowy
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