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II MIEDZYNARODOWA KONFERENCJA
»~PRODUKT I OPAKOWANIE - KIERUNKI ROZWOJU” P&P 2012

W dniach 20 - 21 listopada 2012r., na Poli-

technice Lodzkiej odbyta sie II Miedzynaro-

dowa Konferencja ,Produkt i Opakowanie -

kierunki rozwoju” - P&P2012. Gléwnym
organizatorem konferencji byta Katedra Zarzadzania Pro-
dukcja i Logistyki, Wydziatu Organizacji i Zarzadzania Poli-
techniki Lédzkiej. Wspotorganizatorem konferencji byt
Komitet Inzynierii Produkcji Polskiej Akademii Nauk oraz
Centrum Ksztatcenia Miedzynarodowego IFE PL. Przy or-
ganizacji konferencji pomagali takze, cztonkowie Kota Na-
ukowego Zarzadzania Produkcja i Konsultingu oraz organi-
zacji Enactus PL. Przewodniczacym konferencji byt prof. dr
hab. inz. Jerzy Lewandowski, a Przewodniczaca Komitetu
Organizacyjnego dr inz. Anna Walaszczyk.

Pierwszy dzienn konferencji byt dniem obrad konferencyj-
nych, podczas ktérych przedstawiciele $wiata nauki i biz-
nesu prezentowali zagadnienia zwigzane z produktem
i opakowaniem w kontekscie miedzy innymi projektowa-
nia, wymagan prawnych, technologii, logistyki, bezpieczen-
stwa i jakoSci. Drugi dzien konferencji miat charakter bar-

KONFERENCJA NAUKOWO
+WYZWANIA ZAR

W dniu 7 grudnia 2012 roku, w Krakowie, odbyta sie Konfe-
rencja Naukowo-Szkoleniowa ,Wyzwania Zarzadzania’
zorganizowana przez LUQAM Quality Service Group - firme
doradcza o szerokim zakresie ustug, zajmujaca si¢ realizac

projektow i programéw zwigzanych przede ws im
Z poprawa wewnetrznej sytuacji w organizacjach.

rzyna Pigtek (LUQAM) podjeta proé cenia uwagi na
zagadnienia zwigzane z utrzymani,. andardu 1SO 14001
(System Zarzadzania Srodowiskiem) wkontekscie ,pomaga,

dziej praktyczny i polegal na wizycie studyjn irmie
AMCOR, bedacej jednocze$nie platynowym rem

konferencji. Zaré6wno podczas pierwszego, jak i iego
dnia konferencji, jej uczestnicy mieli moz § (%ejrzenia
projektéw studenckich z zakresu produkti~i_opakowania
w formie sesji posterowe;j. %

Wsrdéd gosci konferencyjnych znaj i’sig przedstawiciele
uczelni krajowych, a takze zagranic krajow takich jak
Niemcy, Lotwa i Chorwacja or; rzedstawiciele przedsie-
biorstw, zwigzanych w swojej-dzia $ci w sposob posred-
ni, badz bezposredni z probl% opakowan.

Wynikiem konferencji by@?nie dwoch anglojezycznych
monografii pod tytutamyj , ct and Packaging - tenden-

cies for developme acturing” i ,Product and Pack-
aging - tendencies for opment in logistics”.

Konferencja odby 8 w cyklach, co dwa lata. Kolejne
przedsiewzi wane jest na 2014r. Wiecej informa-
cji o konferenc tronie: www.pp.woiz.pl.

<

dr inz. Anna Walaszczyk

LENIOWA
NIA”

czy, przeszkadza”. Obszernie przedstawitl swojg prelekcje
? Stanistaw Popek (Uniwersytet Ekonomiczny w Krako-

e) na temat: ,Jako$¢ Zywno$ci i czynniki ja determinujace”,
wyjasniajac gtéwne aspekty zwigzane z ksztalttowaniem
pozadanych przez konsumentéw cech zZywno$ci oraz wska-
Zujac potrzebe ciggtego doskonalenia produktu z wykorzy-
staniem dostepnych do tego celu narzedzi. Andrzej Kotowski
(LUQAM) wygtosit prelekcje nt.: ,Zarzadzanie ludzmi" w celu
doskonalenia, zdobywania umiejetnosci adaptacji oraz osia-
gania ponadprzecietnych wynikéw. Zagadnienie zwigzane ze
»Wspétczesnymi metodami zarzadzania w laboratorium
badawczym i wzorcujacym” przedstawita Marta Tytko (LU-
QAM). Tematyke ,Analizy ryzyka” podjat w swoim wystgpie-
niu Szymon Marciniak (LUQAM). Ostatnim punktem obrad
byt pokaz filmu , Partytura dla auditora”.

mgr inz. Zbigniew Walczak

SP NIE PRZEMYSLU Z NAUKA W POLITECHNICE POZNANSKIE]

na Wydziale Maszyn Roboczych
i Transportu Polite oznarniskiej, odbyto sie seminarium
po$wiecone technil Zonego powietrza. Zostato ono zor-
ganizowane prze« Z Maszyn Spozywczych i Transportu
Zywnosci or. Atlas Copco i skierowane byto do pra-
0 dentow specjalnos$ci Maszyny Spozywcze
Transport Zywnosci. Ze wzgledu na audy-
ng uwage skupiono na sprezonym powietrzu
Aranym w przemysle spozywczym. Program semi-

W dniu 5 grudnia 201&(ro
i

- sposoby sprezania powietrza;

- stopien i sposoby uzdatniania sprezonego powietrza wy-
korzystywanego w przemysle spozywczym;

- odzysk energii z urzadzen wytwarzajacych sprezone po-
wietrze.

Prelegentami byli do$wiadczeni pracownicy firmy Atlas
Copco, m.in. Business Line Manager Arkadiusz Mrokwa,
Region Sales Supervisior Roman Zaremba (region pétnocno
- zachodni) i Zbigniew Mirys (region potudniowy). W pierw-
szej czesci seminarium, Arkadiusz Mrokwa zwrécit uwage
na fakt, Zze sprezone powietrze jest medium, bez ktérego
nie mogtby istnie¢ zaden przemyst. Jest ono wykorzysty-
wane w kazdym zaktadzie, poczynajac od gabinetéw sto-
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matologicznych, a konczac na kopalniach. Rdwniez trans-
port czerpie wiele Korzy$ci z pneumatyki. Zaznaczyl, ze jest
to najdrozsze medium wykorzystywane w przemysle, dla-
tego tez, nawet najmniejsza racjonalizacja jego zuzycia,
powodujaca zmniejszenie jego wydatkowania, powoduje
w skali globalnej duze oszczedno$ci energii. Nastepnie
zostaly oméwione urzadzenia stuzace do sprezania powie-
trza - sprezarki, zaréwno olejowe, jak i bezolejowe, wska-
zano na ich zalety i wady. W dalszej cze$Sci seminarium
swoja wiedze i doSwiadczenie na temat uzdatniania spre-
zonego powietrza przekazat stuchaczom Pan Roman Za-
remba. W bardzo obrazowy sposoéb, przedstawit On klasy

WARSZTATY REOLOGICZNE
»~POMIARY W TEORII I PRAKTYCE” Krako

Katedra Inzynierii i Aparatury Przemystlu Spozywczego
(KIAPS, Wydziat Technologii Zywnosci Uniwersytetu Rolni-
czego im. Hugona Kolataja w Krakowie) wraz z firmg RHL-
Service (generalnym przedstawicielem ThermoScientific,
HAAKE, NESLAB, PRISM) 4 - 5 grudnia 2012 roku, byli orga-
nizatorami w Krakowie dwudniowego spotkania, majacego na
celu wymiane do$wiadczen z zakresu teoretycznych i aplika-
cyjnych aspektéw reologii.

zapoznac sie z nowo$ciami wprowad i W oprogramo-
waniu RheoWin, ktére przedstawigne'gostaly w prezentacji
Pana Barttomieja Borka (RHL Service)-Rraktyczne ¢wiczenia
z obstugi tego programu odbylj sie w sali komputerowej
Katedry Inzynierii i Aparat%mys%u Spozywczego.
Goscie warsztatow wykonywali ¢wjc¢zenia z tworzenia pro-
graméw obstugujacych reologiczne, mieli takze
okazje do dyskusji nad @H/nymi problemami badaw-
czymi. Warsztaty tego onczyly sie prezentacjg Jaro-

stawa Smierzchalskie RHL Service), na temat "Laborato-
ryjnych urzadzen ptz czych w przemysle spozywczym".

ia omdwione zostaly zagadnienia

W drugim dni 0
praktycz% 7 przeprowadzeniem do$wiadczen oraz

czystosci sprezonego powietrza, jak i wymagania przemy-
stu spozywczego, co do czystosci tego medium, Omoéwit
réwniez sposoby uzdatniania, urzadzenia s%uZa{%‘go
celu (osuszacze) i filtry sprezonego powietrza 3 ie

y lacji

Pan Zbigniew Mirys zaprezentowat przyktad
sprezonego powietrza, rowniez tych z odzyskiem cigj

koncu Pani manager, Agnieszka Trzaska, p tadyita‘ofer-
te wspoélpracy firmy Atlas Copco Z@lcz@roponuhc
studentom mozliwos¢ odbycia pra k% kich i reali-
zowania prac inzynierskich i ma% . Seminarium
cieszyto sie duzym zainteresowani latego tez organiza-
torzy przewiduja kolejne edycje

tkan.
@ dr inZz. Karolina Perz
e

analiza otrzymanych danych. Uczestnicy warsztatow mogli
zapoznac¢ sie z ni dardowymi metodami opracowywa-
ych, ktérych to aspekty zostaly
dr inz. Pawla Ptaszka (Uniwersytet

modeli
wy d doswiadczalnych, ktére umozliwity gos$ciom,
pod w pracowni komputerowej, zapoznanie sie

Z 1NQ iami zastosowania programu gnuplot do anali-
Z do$wiadczalnych (www.gnuplot.info). Praktycz-
n zenia komputerowe prowadzone byly przez dr inz.

An@ Ptaszek i dr inz. Pawla Ptaszka.

stepnie, w laboratorium reologicznym Katedry Inzynierii
i Aparatury Przemystu Spozywczego, odbyly sie zajecia
praktyczne. Firma RHL-Service udostepnita uczestnikom
dwa reometry rotacyjne (RS6000, RS1). Pomiary prowa-
dzono rowniez na RS6000 (HAAKE), ktory stanowi wyposa-
zenie Katedry Inzynierii. Gos$cie warsztatow mieli okazje
zapoznac sie z réznymi technikami pomiarowymi stosowa-
nymi w przypadku badania uktadéw wielofazowych (zawie-
siny spozywcze, roztwory hydrokolidéw nieskrobiowych,
uktady o wtasciwos$ciach time-dependent), a takze spraw-
dzi¢ przywiezione przez siebie prébki. Testowano procedury
przygotowania materiatu do badan oraz procedury zwigzane
z warunkami podczas przeprowadzania pomiaréw. Dysku-
towano nad réznicami w danych pomiarowych, wynikaja-
cymi z zastosowania réznych procedur pomiarowych.

Warsztaty reologiczne w Krakowie byty okazja do wymiany
do$wiadczen z dziedziny reologii i aspektéw dotyczacych
wykonywania zaawansowanych pomiarow z tej dziedziny.
Zaréwno, uczestnicy, jak i organizatorzy, zamierzaja po-
wtorzy¢ spotkanie w przysztosci, w celu wspdlnego analizo-
wania zagadnien i rozwigzywania probleméw pojawiajacych
sie podczas przeprowadzania pomiaréw reologicznych.

dr inz. Anna Ptaszek,
dr inz. Joanna Leszczynska
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KALDENDARIUM KONFERENC]I

XX Jubileuszowe Sympozjum Naukowe "Postep Nauko-
wo - Techniczny i Organizacyjny w Rolnictwie"
Zakopane, 11 - 15 luty 2013

Organizatorzy:

Uniwersytet Rolniczy w Krakowie, Komitet Techniki Rolni-
czej PAN, Polskie Towarzystwo Inzynierii Rolniczej

Tematyka Konferencji:

- Eksploatacja maszyn rolniczych;

- Organizacja i ekonomika inzynierii rolniczej;

- Zarzadzanie inzynierig rolnicza;

- Suszarnictwo ptodéw rolnych;

- Problemy energetyczne ze szczeg6lnym uwzglednieniem
energetyki odnawialnej;

- Automatyka i robotyzacja w rolnictwie;

- Ergonomia w konstrukcjach maszyn;

- Agrofizyka i techniki informatyczne w badaniach rolniczych.

2. Miedzynarodowa Konferencja na temat zywnosci
i ochrony srodowiska

Wegry - Budapeszt, 22 - 24 kwietnia 2013

Organizatorzy:

Wessex Institute of Technology Ashurst Lodge

Tematyka Konferencji:

- Wptyw produkcji zywno$ci i przetwdérstwa spozywczego
na $rodowisko naturalne;

- Zanieczyszczenie Zywno$ci i jej bezpieczenistwo;

- Przetworstwo spozywecze i produkcja zywno$ci;

- Problemy z transportem;

- Identyfikowalno$¢; o
- Pestycydy;

- Kontrola temperatury zamrazania i rozmrazania;
- Ustawodawstwo i przepisy.

XVI Konferencja ,Zywienie Czlowieka - Inz
Gdansk, 14 - 15 maj 2013

Organizatorzy:

mierza Wielkiego w Bydgoszczy,
Uniwersytet Warminsko - Maz
Towarzystwo Naukowe.

ski w Olsztynie, Bydgoskie

Polskie Zrzesze
udziatu w pro
wspétfinans
go, w ram@c
kadr syst

jazdow uczestnicy projektu poznajg najlepsze
praktyki w zakresie planowania projektéw ba-
dawczych aplikacyjnych, dostosowanych do potrzeb sektora

europejs

PRO]@A ZADZANIE BADANIAMI SEKTORA PRODUKC]JI ZYWNOSCI”

centéw Bydta Miesnego zaprasza pracownikéw naukowych do
je szkoleniowym ,Zarzqdzanie Badaniami Sektora Produkcji Zywnosci”,
ze Srodkéw Unii Eu-ropejskiej - Europejskiego Funduszu Spoteczne-
ramu Operacyjnego Kapitat Ludzki, Dziatanie 4.2 ,Rozwdj kwalifikacji

+ R i wzrost Swiadomosci roli nauki w rozwoju gospodarczym”,

Tematyka Konferencji:

- Inzynieria, Innowacja, Inwencja; \
- Jako$¢, Efektywnosé¢, Nieszkodliwo$é, Cykl Zycia
- Opakowania, Recykling, Reinzynieria, E;Qﬁ%

te

- Aparatura, Metodyka Badan Rozwoj&i
- Laboratorium proceséw jednostk

XVII Sesja Naukowa Sekcji Mlodej aukowej PTTZ
- II Sesja Miedzynarodowa , Quo mentum”
Puszczykowo k. Poznania, 14 - a 13

Polskie Towarzystwo Tech -
Przyrodniczy w Poznani Q
Tematyka Konferencji:

- Technologia Zywno
- Bioaktywna i prezdrowotna zywnos¢;
- Ekologiczna i fra %a Zywnos¢;

Organizatorzy:

Zywnosci, Uniwersytet

- Nowe met izie zywnosci;
- Bezpieczen ZyWnoSci;
- Konsu tir&n i zywno$ci;

- Odzywian
- Nowg(t

odpowiedzialno$¢ pokolen;
w biotechnologii Zywno$ci.

opolska Konferencja ,Operacje Mechaniczne
i Procesowej”
- 3lipca 2013

%@nizatorzy:
mitet Inzynierii Chemicznej i Procesowej PAN, Politech-

nika Lédzka, Wydziat Inzynierii Procesowej i Ochrony Sro-
dowiska, Katedra Aparatury Procesowej.

Tematyka Konferencji:

Podstawowe operacje mechaniczne z udziatem ciata state-
go, takie jak:

- transport;

- dozowanie;

- rozdrabnianie;

- granulacja;

- mieszanie.

mgr inZz. Katarzyna Szczepariska

DAY 1ARIADIANE BADANIAM
SEKTORA PRODUKCI

& LYWNOSCI

produkcji ZywnoSci oraz zarzadzania ich realizacja. Ucza sie
planowania i zarzadzania projektem, a nastepnie opracowuja
w grupach briefy projektéw badawczych oraz ¢wicza zasto-
sowanie narzedzi zarzadzania projektami w praktyce. Aktual-
nie prowadzony jest nab6r do II i III grupy szkoleniowe;.
Pierwszy zjazd odbedzie sie w dniach 4 - 8 lutego 2013r.
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Wrazenia po zakonczeniu I zjazdu szkoleniowego grupy I

W roku 2012, odbyty sie dwa zjazdy I grupy szkoleniowej
Projektu. W sierpniu, w Mragowie, go$¢mi specjalnymi byli
wybitni naukowcy i rownoczesnie Kierownicy prestizowych,
miedzynarodowych projektéw badawczych: prof. Nigel Scol-
lan z walijskiego Uniwersytetu w Aberystwyth, dr Declan Troy
z irlandzkiego TEAGASC oraz prof. Jean - Francois Hocquette,
reprezentujacy francuski instytut INRA.

W trakcie pierwszych czterech dni szkolenia, prowadzonych
przez ekspertow zagranicznych, oprocz prezentacji najlep-
szych praktyk, poruszane zagadnienia obejmowaly m.in.
proces inicjowania projektu i analizy rynku - badanie po-
trzeb biznesowych w projektach aplikacyjnych, kreowanie
wplywéw nauki na sektor produkcji ZzywnoSci oraz innowa-
cje w sektorze, proces doboru partneréw, transfer technolo-
gii, proces planowania i budowania projektu, przygotowanie
studium wykonalnosci, a takze zarzadzanie zakresem pro-
jektu, czasem i kontrolg jako$ci. Organizator zapewnit
uczestnikom tlumaczenia symultaniczne, podczas szkolen
prowadzonych w jezyku angielskim. Ostatni, pigty dzien
I zjazdu prowadzita dr Marta Doroba, w ktdorym podczas
warsztatow uczestnicy i uczestniczki zapoznali sie z efek-
tywnym planowaniem pracy zespoléw w projektach B+R,
w tym z elastycznymi formami zatrudniania, dostosowanymi
do spotecznych uwarunkowan Kobiet i Mezczyzn.

Il zjazd - egzaminy zdane, certyfikaty rozdane!

W dniach 11 - 16 listopada 2012r., w Sopocie, odbyt sie
I zjazd szkoleniowy. Catos¢ zaje¢ miata charakter warszta-
tow. Uczestnicy podzieleni na dwie podgrupy, pracowali
w kilkuosobowych zespotach, majgc na celu opracowanie
brieféw projektéw badawczych, zwigzanych z produyl
zywnosci. Efekty pracy w grupach byty naprawde

jace. Niemal wszystkie powstate projekty majg char
wdrozeniowy, doskonale wpisujg sie w nisze
i pozytywnie zaskoczyty, zarowno Ekspertéow pr«
warsztaty, Egzaminatordw, jak rowniez Organjza

W pierwszym dniu warsztatow trener Waldemar Woéjcik,
Przedstawiciel Naukowy firmy NESTLE Polska
wadzit uczestnikéw w tematyke wyzwan rynku b
dukcji zywnosci w Polsce i zaprezentowal prz
nej wspétpracy nauki z biznesem, przy projekta
cyjnych. Uczestnicy poznali m.in. zagadnienia
technologii oraz mozliwosci zwigzane z
innowacyjnych produktéw na rynek. />

Drugi i trzeci dzien zaje¢, poswieco %na opracowy-
wanie briefow projektow badawczy igzanych w sekto-
rem produkcji Zywnosci. Prowadzq%\rg ty, Lucjan Pasz-
kiewicz i Marek Maczuga, doswigdcz enerzy i specjalisci
w zakresie planowania i realiza ojektéw badawczych
aplikacyjnych, zaznajomili g ﬂo. e-Z Zasadami tworzenia pro-
jektu, jego strukturg org o zaniem jego realizacja.

iefy projektéw badawczych

v

9

sobowych zespotach. W kolej-

ecinski przeprowadzit analize

6w, moderowat dyskusje w grupie
estikow do przedstawienia prezentacji

misyg Egzaminacyjng w dniu nastepnym.

w interdyscyplinar
nym dniu trener,
SWOT utworzonych proj
oraz przygotowat
projektow pr.

Ostatniego (pia dnia, odbyt sie egzamin, sktadajgcy sie
Sci pi n%oraz prezentacji utworzonych briefow pro-
misjg Egzaminacyjng ztozong z Kierownika
dyscyplinarnego projektu badawczego oraz
dsiebiorcow zwigzanych z produkcja zywnosci.

projektu trwa

amy do udzialu w Projekcie pracownikéw nauko-
€h szkot wyzszych, instytutéw badawczych, instytutow
kowych PAN, jednostek naukowych tworzacych konsor-
Cja naukowe (z wylaczeniem przedsiebiorcow), ktorzy zwia-
zani s z sektorem produkcji Zywnosci lub planujacych
prowadzi¢ badania w tym zakresie. Aby wzig¢ udziat w Pro-
jekcie, nalezy wypeti¢ dokumenty zgloszeniowe dostepne
na stronie internetowe;j
www.zarzadzanie-badaniami.pl.

Konrad Borowiec

2 PRZYSZLOSC
ROZWOQIOWA
ZYWNOSCI

"Przysztos¢ Rozwojo Sci” to projekt szkoleniowy
z zakresu zarzadzania'badatijiami naukowymi i pracami roz-

wojowymi, Z obsz produkeji zywnosci oraz ich komercja-
lizacji w gospod chczas, szkolenie zakonczyta jedna
grupa, druga ta pierwszy zjazd. Trwa nabér uczestni-

kéw na

je. Osoby, ktore ukonczyly szkolenie

e i warunki, w jakich odbywaty sie zjazdy.

a nich byl jednak trafny dobér tematyki

iedza i profesjonalizm prowadzacych warsz-

@ zesthicy potwierdzili w wywiadach ewaluacyjnych.

% azali sie entuzjastami swojej pracy, ktérzy na
()

przyktadach (case studies) przekazywali stu-

w rarhach Europejskiego Funduszu Spotecznego.

chaczom wiadomo$ci. Formutla zaje¢ ktadta nacisk na inte-
rakcje z uczestnikami i prace w grupach.

Wyktadowcy prowadzacy warsztaty to doskonali fachowcy,
zaangazowani w swoja prace, prawdziwi entuzjasci. Bardzo
nas ujeto, ze program byt elastyczny, mieliSmy mozliwos¢
zadawania nieograniczonej ilosci pytan. Moje wrazenia, ze
szkolenia znacznie przerosty oczekiwania, ktére miatem
przed wyjazdem na warsztaty - mowi prof. Ryszard Skrzy-
pek z Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu.

Projekt skierowany jest do pracownikéw naukowych szkét
wyzszych, instytutéw badawczych, instytutéw naukowych
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PAN, jednostek tworzacych konsorcja naukowe (z wyla-
czeniem przedsiebiorcéw).

Uczestnicy zdobywaja wiedze w trakcie dwéch 5 - dniowych
zjazdow. Najblizszy termin to 11 - 15 marca oraz 15 - 19
kwietnia 2013. Uczestnictwo w Projekcie podniesie poziom
wiedzy pracownikéw naukowych w zakresie zarzadzania
badaniami naukowymi i pracami rozwojowymi w obszarach
produkcji zywnos$ci oraz umiejetnosci ich komercjalizacji
w gospodarce. Wiedza, ktérg uczestnicy zdobeda na szkole-
niu pozwoli na efektowniejsze wykorzystanie dotychczaso-
wych osiagnie¢ oraz wynikéw badan, poprzez podniesienie
umiejetnosci w zakresie komunikacji, na linii naukowiec -

POLAGRA FOOD, POLAGRA GASTRO 2012

Najsmaczniejsze z targow. Stodycz polskiego wystawiennictwa. Zbyt ogoln
44 600 zwiedzajqcych z 21 krajéw, 6 dni targowych w 14 pawilonach, 450 no

INVEST-HOTEL, POLAGRA - TECH, TAROPAK. To tylko suche dane, alewdz

przedsiebiorca oraz blizsza wspétprace $wiata nauki ze
Swiatem biznesu, zasad i technik komercjalizacji_prac ba-
dawczych. Wszystkim, ktdrzy ukoncza szkolen%nq

wreczone certyfikaty potwierdzajace zdobyta wiedze Wie-

horyzonty na temat naszych wynikéw badaa-Sadzg, ze’'tego
typu szkolen powinno by¢ jak najwiecej —mdwimgr Witold
Danelski z Instytutu Ogrodnictwa.

Wiecej na temat projektu Przysztosé ojowa Zywnosci

mogq Panstwo znaleZ¢ na stronie i wej

WWW.IoZwojzywnosci.pl.
i Konrad Borowiec

yystawcoéw z 27 krajow,
Sci, 41 Ztotych Medali - tak

ciedlajq niezaprzeczalny fakt,

przedstawia sie skrot statystyk dotyczqcych targéw POLAGRA FOOD, P%&ASTRO, SMAKI REGIONOW,

Ze paZdziernikowe wydarzenia to najwieksze §wieto branzy horeca w

Kompleksowo dla branzy

Tegoroczna ekspozycja stworzyta najbardziej komplekso-
wa platforme biznesowo - marketingowg dla wszystkich
firm dziatajacych w branzy spozywczej, poczawszy od
technologii produkcji, poprzez gotowe wyroby, sposoby ich
przyrzadzania i serwowania w branzy gastronomicznej
i hotelarskiej, az po pakowanie i logistyke produktéw spo-
zywczych. Ttumy poznaniakéw odwiedzity pawilon zwany
czteropakiem pierwszego dnia targéw. Tego dnia tar;
Smaki Regionéw zainaugurowany zostat caly blak

rzen dla branzy. Podczas szeSciu dni targowych ﬂh“
detalici, hurtownicy, przedstawiciele sklepéw sieciow;
czerpali pelnymi gar$ciami z oferty, ktéra na tepn

v

Dla biznesu - do pary %

Sledzenie najaktualniejszych trend()w,i produkto-
wych, podpatrywanie konkurencji, zdobywanie nowych
klientéw to najwazniejsze z powo ktérych profe-
sjonalisci odwiedzili zakoficzone wtashig targi. Wystawcy
zwracaja szczegbélna uwage na liczbe zawartych podczas
targéw kontraktéw, ilos¢ real%ytaﬁ ofertowych oraz
efekty obu w okresie potargowymy/Informacja zwrotna od
naszych wystawcéw to prawdziwy powéd do dumy. - méwi
Donata Paszkiewicz, d rarg()w Polagra Gastro oraz
Polagra Food. Pozycj $réd wydarzen branzowych
tuPodjelisSmy szereg dziatan, aby
jeszcze bardziej zwi nasza przewage nad konkuren-
cja. Program a obfitowal w profesjonalne szkole-
nia, warszta %ﬁd nich m.in. Mistrzostwa Polski Bari-

stéw oraz u% a“na torcie Polagry Gastro - dwunasta

edycja eg0 Pucharu Polski. Wspieramy takze za-
réwno ng wystawcow jak i ich potencjalnych klientow
i facz vbiznesowe pary. Przy wspétudziale PARP'u
stwot y przestrzen Miedzynarodowej Gietdy Koope-
racyjn ozliwiajacej i utatwiajgcej nawigzanie wspot-

pracy miedzy graczami branzy spozyweczej i horeca.

stodkowo-Wschodniej.

zetpkiej dyskusji poddane zostatly: optacalno$é naturalnych
etod wytwarzania, przetwoérstwo mies niszowych oraz
inimalizacja zawartos$ci konserwant6éw. Nie zabrakto takze,
pokazow sztuki kulinarnej z wykorzystaniem najlepszych

polskich produktéw miesnych. Ogromnym powodzeniem
cieszylo sie takze jubileuszowe V Forum Dystrybucji, adre-
sowane w tym roku w szczegdélnosci do wiascicieli i kierow-
nikéw sklepoéw, przedstawicieli sieci handlowych oraz nieza-
leznych detalistéw. Dyskutowali oni, przede wszystkim
o aranzacji przestrzeni sklepowej, ale takze o finansowym
aspekcie promocji handlu detalicznego oraz nieterminowych
ptatnosciach. Lawine pytan zaciekawionych stuchaczy wy-
wotaty warsztaty specjalistow z Design It Poland ,Design
zarabia”. Fachowcy z dziedziny projektowania graficznego
zaprezentowali na konkretnych przyktadach niezbedne
sktadniki dobrze zaprojektowanego produktu, czym wzbu-
dzili zainteresowanie zgromadzonych przedstawicieli bran-
Zy spozyweczej. Sytuacje kryzysowe w branzy spozywczej to
pozywka dla konkurencji. Jak ich unikna¢, jak wycofa¢ z ryn-
ku niechciany towar oraz jak usprawni¢ proces $ledzenia
produktéw - to gtéwne zagadnienia warsztatéw ,Bezpieczny
produkt”, ktore zgromadzity przede wszystkim menadzerow
logistyki firm produkcyjnych i handlowych.

Creme de la créeme

Dwudziesta siddma edycja targéw Polagra Food oraz
czwarta edycja Polagry Gastro obfitowaly w bogaty pro-
gram wydarzen branzowych. Liczne konferencje, wystawy,
prezentacje, pokazy i degustacje, zbudowaty przestrzen
gotowa do serwowania wiedzy i umiejetno$ci w najczyst-
szej postaci. Najwiekszym powodzeniem cieszyt sie finat
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Kulinarnego Pucharu Polski - najwiekszego, najbardziej
prestizowego konkursu kulinarnego w kraju. Wspomniany
prestiz, wysoki poziom organizacyjny i merytoryczny, to
m.in. zastuga partneréw KPP. Tegoroczna edycja konkursu
moze sie poszczyci¢ wsparciem Ministerstwa Rolnictwa
i Rozwoju Wsi, ktére objeto wydarzenie patronatem hono-
rowym. Nieocenionym merytorycznym patronem KPP byt
sponsor generalny - Unilever Food Solutions. Renoma za-
wodow przyciaga najwieksze osobistosci miedzynarodo-
wego $wiata kulinarnego, ktére chetnie zasiadaja w jury
zawoddw. Tegorocznej radzie sedziowskiej przewodniczyt
Jean Bos - ze Stowarzyszenia Euro-Toques Polska - pre-
kursor kuchni molekularne;.

Podczas dwo6ch dni zmagan pétfinatowych i finatowych
najlepsi wirtuozi kuchni - zwyciezcy konkurs6w nomino-
wanych do KPP - pokazali klase i kunszt z najwyzszej p6tki,
a zwyciezcy: Marek Rybacki i Zbigniew Legowski reprezen-
tujacy hotel Sulbin w Garwolinie zostali odznaczeni mi-
strzowskim laurem KPP 2012. Kolejne miejsca na podium
zajeli: Krzysztof Nawrocki i Jakub Kasprzak z restauracji
Concordia Taste Poznan oraz Przemystaw Morgut i Krzysz-
tof Paprocki reprezentujacy hotel Stoneczny Mtyn w Byd-
goszczy. Do grona zwyciezcow tegorocznych wydarzen
targowych dotaczyli takze, Leszek Jedrasik oraz Elzbieta
Citak, ktérzy obronili tytut Mistrza Polski Baristéw w kate-
goriach Latte Art oraz Coffee In Good Spirits. Zwyciezcy
zaprezentowali Polske podczas listopadowych Mistrzostw
Swiata w Seulu.

Hotelowo

Miedzynarodowe Targi Poznanskie poprzez potacze
dwoch Swiatéw: hotelarstwa i gastronomii, zapewnito hd

oraz Invest-Hotel. Ekspozycja POL

Swiezy smak biznesu

naty Miedzynarodowe Targi
OLAGRA-TECH, wspétpraca
nZowymi i medialnymi, a przede
przyniést wysmienite rezultaty.
arketingiem na bazie dziesiatkow
, ktérych zapraszaliSmy na targi,
ie¢ targowych dni, hale wystawiennicze
0 zwiedzajacych, by przyjrze¢ sie kom-
polskiego  przemystu spozywczo-

Ogromny wktad pracy, ja
Poznariskie w promocje ta

niona przeZ wystawcow, ktérzy zauwazyli zdecydowanie

larzom i restauratorom odpowiednia platforme komunikacji,
informacji oraz wymiany do$wiadczen i pomystow, Absolut-
nym hitem Targéw Invest-Hotel byto stoisko K cjum
KRAK, ktére zaprezentowato hotel w dotyku, czyli a-
dowe rozwigzania réznych czesSci hotelu w jed trze-
ni, po raz pierwszy w takiej formie na targach. Sze game
produktéw i ustug idealnie dopetnit progr: WArzZyszacy.
W trakcie dni targowych w odrebnychs odbywaty sie
liczne konferencje i seminaria, po a% h hotelarze
i restauratorzy, mogli dowiedziec¢ s% iego na temat
parzenia kawy od najlepszych z owgéw, budowania
menu win, poprawnego nakrywania-’s doboru porcelany,
czy sztuécéw. Duzym zaintere nient i wysoka frekwen-
cja cieszyly sie réwniez szkolenia\poswiecone wylacznie
hotelarstwu m.in. Revenue M ent, Marketing dla hoteli
sieciowych, Marka - zbyt waznq Fzecz, aby o niej zapomnie,
czy Telewizja Cyfrowa dla @ i od A do Z. Wiekszos¢ wy-
stawcéw i zwiedzaj now3 formute targéw Invest-Hotel
ocenito jako jeszcze b €j interesujaca i istotng dla branzy

hotelarsko-gastr omi% ej. Tylko tutaj, na jednej prze-
strzeni, uczestnicy 0w mieli mozliwo$¢ zapoznania sie
vA najnowszy%%- aniami w sektorze horeca.

iedzajacy z Litwy, Lotwy, Estonii, Wegier,
ji, Ukrainy, Rosji, Biatorusi, Wielkiej Brytanii,
sowa, Turcji, Danii, Wietnamu. Juz za rok spo-
tk ponownie. W jeszcze wiekszym gronie. Tym ra-

wrzes$niu. Trendy w branzy zmieniajg sie w bty-

iStom, juz od 23 do 26 wrze$nia 2013.

@ ska&/icznym tempie. Wspdlnie zaprezentujemy je profesjo-

Magdalena Jastrzebska Polagra Food, Polagra Gastro
tel. +48 61 869 24 38
e-mail: magdalena.jastrzebska@mtp.pl

GRY-TECH zajeta powierzchnie ponad 20 000 m. kw.

wieksza $wiadomo$¢ i zakres posiadanych informacji na ich
temat wsrdd zwiedzajacych. Jak wynika ze wstepnych danych
statystycznych, najwieksza grupa zwiedzajacych tegoroczna
edycje targéw POLAGRA-TECH, az 46%, stanowili profesjona-
lidci zwigzani z branza piekarska, cukierniczg i lodziarska. Nie
zabrakto rowniez przedstawicieli branzy mleczarskiej - tutaj
wizyte w Poznaniu zadeklarowato 21% gosci targowych.
Pozostali respondenci wskazywali ogdlnie na branze spozyw-
czo-gastronomiczng jako cel ich wizyty.

Zloto dla najlepszych

W tegorocznej edycji POLAGRA-TECH zaprezentowane
zostato nowe oblicze konkursu o prestizowa nagrode Zto-
tego Medalu MTP, jednej z najbardziej rozpoznawalnych
nagréod na polskim rynku. Liczne zmiany w formule wigzaty
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sie nie tylko z od$wiezonym wizerunkiem medalu, ale
przede wszystkim z catym pakietem unikatowych korzysci,
na ktére mogli liczy¢ laureaci konkursu. Niezwykle istot-
nym elementem byt znacznie wcze$niejszy termin wyto-
nienia zwyciezcow konkursu. Lista produktéw nagrodzo-
nych Ztotym Medalem znana byla juz na kilka tygodni
przed rozpoczeciem targéw. Umozliwito to MTP w okresie
przedtargowym promocje zwyciezcéw konkursu zaréwno
w mediach branzowych jak i ogélnopolskich, newsletterach
do profesjonalistow, a takze w Internecie na specjalnej
stronie Ztotego Medalu. Od tego roku przyznawana jest
roéwniez nagroda Ztotego Medalu MTP - Wybér Konsumen-
tow, a glosowanie na najlepszy produkt zdaniem zwiedza-
jacych, odbylto sie za pomoca interaktywnych ekranéw
w tzw. Strefach Mistrzéw zlokalizowanych w centralnych
punktach pawilonéw wystawienniczych. Glosowa¢ mozna
byto przez miesigc od zakonczenia targéw na dedykowanej
stronie internetowej www.zlotymedal.pl. Podczas tego-
rocznego bloku targéw, przyznano tgcznie 76 wyrdznien
MTP, z czego 42 produkty otrzymaly prestiZowa nagrode
Ztotego Medalu MTP (dla najlepszych produktéw prezen-
towanych na targach), natomiast 34 firmy zostaty nagro-
dzone tytutem Acanthus Aureus (dla stoisk targowych naj-
lepiej sprzyjajacych realizacji strategii marketingowej fir-
my). W ramach Forum Cukiernictwa i Piekarstwa, wreczo-
no réwniez nagrody Stowarzyszenia Cukiernikéw, Karme-
larzy i Lodziarzy RP za wybitne osiggniecia w sztuce zdob-
nictwa cukierniczego.

Rozszerz horyzont z POLAGRA-TECH

ly sie ekspozycje specjalne: ,Strefa SKLEPY - aran
wyposazenie, zarzadzanie”, w Kktorej specjalisci y
podpowiadali najskuteczniejsze rozwigzania Wspi(jl’%;
m.in. ekspozycje produktéw, odpowiednie oprea
biznes planu, czy tez zarzadzanie punktem K3
JStrefa PIZZY”, z kolei skupita sie na prezentasji
wspomnieé¢ degustacji pizzy, jako element
oferty piekarni, czy sklepow spozywczychxa
niego formatu; ,Strefa SKLEPY - Swiezy
pieczywa” zaproponowata zwiedzajg owoczesny sys-
tem tzw. odpieku wizualnego, z noim podejsciem
do tematu schtadzania ciasta oraz-wy

gajqcego niewiel-
kiej przestrzeni potrzebnej do jego wdrozenia.

Imponujgco przedstawiato si€¢ takzeé/FORUM Cukiernictwa
i Piekarstwa. Mistrzowie cukiernictiva, przez pierwsze dwa
dni targéw prezentowa] 'e niezwykte umiejetnosci
techniki zdobnictwa ernigzego w oparciu o karmel,
czekolade oraz marc 6j kunszt pokazali m.in. indy-
widualni repreze olski w Mistrzostwach Swiata
Mtodych Cukierni razylii, ktére odbyly sie w listo-
padzie poprzediieg ku - Aleksandra Sowa i Marcin
Gorecki. OTO motywem prac cukiernikéw, z wio-
keie '.3 ojewodztwa wielkopolskiego, warmin-
sko-mazurskiege-oraz podlaskiego, byty dekoracje w stylu
angielsk ez kolejne dwa dni na przestrzeni FORUM
ipdacmozna byto zdolnosci piekarzy, ktorzy prezen-

Ogromnym zainteresowaniem wsréd zwiedzajacych ci-

N

Tutaj rowniez, mozna bylo podziwia¢ artystyczne umiejet-
nosci piekarzy, ktérych tematem pracy byly m.ip, techniki
zdobnictwa i wypieku pieczywa okazjonalnego. \
Porozmawiaj o biznesie

Ekspozycje tradycyjnie uzupeinit program
rzyszacych - pokazy, konferencje, spotk
gowe, spotkania w formule business™ixe
w zakresie zastosowania komponen
niczych, lodziarskich i mleczarskic

row, skutecznych dziatan marketi

w branzy piekarskiej i cukierni%

Kompleksowa oferta

Na tegorocznych targa QEAGRA-TECH, jak zwykle
w latach parzystych, z .@ y mogli zobaczy¢ ekspozy-
cje maszyn i urzadgeq emystu mleczarskiego. Dzieki
synergii targow POL -TECH oraz Polagra-Food profe-
sjonalisci branzy: leC@ skiej mieli okazje zapoznal sie
z pelng ofertq prezéntewang przez niemal wszystkie liczace
sie zaktady @e oraz czotowych producentéw ma-
szyn i urzqd%n. z Niemiec, Francji, Finlandii i Polski.
an%zosta%y m.in. urzgdzenia do przechowy-
grstwa i transportu mleka, systemy schta-
iki i kotty procesowe, stacje odbioru mleka,
temy pakujace. Obecnos$¢ na targach, data row-
zliwo$¢ wymiany spostrzezen na temat kondycji
ranzy mleczarskiej.

az szkolenia
skich, cukier-
otowania dese-
i promocyjnych

czego targow POLAGRA-TECH, producenci i dystrybuto-

przedstawili bogatg oferte maszyn, urzadzen i technologii
dla przemystu owocowo-warzywnego, makaronowego, ziem-
niaczanego, sokdw i napojow. Targowi goscie mogli zapoznac
sie z nowymi rozwigzaniami z zakresu aparatury kontrolno-
pomiarowej oraz naukowo-badawczej, urzadzen laboratoryj-
nych, srodkéw BHP, stali kwasoodpornej, zespotow i czeSci
zamiennych, maszyn i urzadzen do gospodarki wodnej oraz
formowania, dozowania i Kkonfekcjonowania produktow
przemystu rolno - spozywczego, a takze Srodkéw transportu.

@ Na przestrzeni Salonu Maszyn i Urzadzen dla Przemystu Spo-

Spotkajmy sie ponownie!

Kolejne spotkanie branzy piekarskiej i cukierniczej odbedzie
sie 7 - 10 wrze$nia 2013 roku w Lublinie, podczas IV edycji
Targéw Przemystu Piekarskiego i Cukierniczego BAKEPOL.
Nieco pézniej, tj. 23 - 26 wrzesnia 2013 roku, zapraszamy do
udziatu w targach POLAGRA-TECH, w skfad ktérych wejda
Salon Maszyn i Urzadzen Przemystu Miesnego; Salon Urza-
dzen Chtodniczych, Klimatyzacyjnych i Grzewczych; Salon
Maszyn i Urzadzen dla Przemystu Spozywczego oraz Salon
Dodatkéw do ZywnoSci.

Na kolejng odstone Salonu Przemystu Piekarskiego i Cukierni-
czego oraz Salonu Maszyn i Urzadzen Przemystu Mleczarskie-
go w ramach targéw POLAGRA-TECH w Poznaniu zaprasza-
my jesienig 2014 roku!

Mitosz Zagdrski: e-mail: milosz.zagorski@mtp.pl
Ewa Koztowska e-mail: ewa.kozlowska@mtp.pl
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INNOWACJE W GDANSKU - TARGI TECHNICON INNOWACJE

Zakoriczyta sie w Gdarisku 8. edycja Targéw Techniki Przemystowej, Nauki i Innowacji TECHNICON INNOW;%

&S MTG | e, )
N

omberexp

Honorowy Patronat nad Targami sprawowali: Minister Nauki
i Szkolnictwa Wyzszego, Minister Gospodarki, Marszatek Wo-
jewédztwa Pomorskiego oraz Prezes Polskiej Agencji Rozwoju
Przedsiebiorczosci i Prezes Urzedu Patentowego RP.

Przez dwa dni targowe, impreze odwiedzito blisko cztery
tysiace gosci. Wéréd odwiedzajacych znalezli sie przedsta-
wiciele $wiata finansow, przedstawiciele mikro, matych
i $rednich przedsiebiorstw, naukowcy, pasjonaci innowa-
cyjnych rozwigzan technologicznych, a takze ambitni ucznio-
wie i studenci poszukujacy nowych form rozwoju. Wystaw-
cy, a wsréd nich osrodki naukowo-badawcze, uczelnie, in-
stytuty oraz firmy oferujace innowacyjne rozwigzania,
zaprezentowali ponad 100 wynalazkow i projektow z roz-
nych dziedzin, w$réd nich m.in.:

- trenazer uzbrojenia morskiego w postaci wielofunkcyjnej
platformy treningowej oraz przenos$nego przeciwlotnicze-
go zestawu rakietowego GROM;

- przenos$ny system diagnostyki silnikow diesla;

- urzadzenie techjet smartjet do precyzyjnego ciecia stru-
mieniem wody;

- luminofor konwertujacy promieniowanie wysokoenerge-
tyczne na Swiatto biate;

- SOWIDOCS - system ochrony wtasnosci intelektualnej;

- system wspomagania komunikacji nauczyciel-uczen
e-do$wiadczenia w fizyce, system do tworzenia map zag

zen hatasem; &

- innowacyjne urzadzenia dla energetyki odnawialnej%
baterie stoneczne z organicznych zwigzkéw chemi ych'Q
- pasazerski statek z napedem hybrydowym;

- bezpieczna wanna - elektroniczny system ania
kapieli;

- diagnostyczna mata na krzesto;
- opaska chtodzaca naczynia;

- ddrome - interaktywny multiinstrum
Cczy sztuczny nos.

Technicon Innowacje:

8. Targi Techniki Przemystowej, Nauki i Innowacji

zainteresowaniem Zza-
i6w. Najlepsze nagrodzono
Ztotymi i Srebrny mi w konkursie INNOWACJE
2012. Grand Prix I ACJE 2012 otrzymata Katedra

Architektury Sy 6% omputerowych Wydziatu Elek-
troniki, Teleko%;jl i Informatyki Politechniki Gdan-

skiej za ME%
Najlepszym produktem prezentowanym na Targach byt

wania mowy ciaggtej MOON LIGHT, firmy

Wynalazki cieszyly sie
réwno publicznosci, j

..% Rektora Politechniki Gdanskiej, Nagroda Marszatka
Wojewo6dztwa Pomorskiego, Puchar Czeskiej Spétki Hutni-

eporaz Nagroda Prezesa Urzedu Patentowego Rzeczypo-
spolitej Polskiej.

Ogromnym zainteresowanie cieszyly sie rowniez towarzy-
szace Targom POMORSKIE DNI ENERGII, organizowane
przez Stowarzyszenie ,Pomorskie w Unii Europejskie;j”.

Zapraszamy za rok!

Beata Wéjcikiewicz - Manager Projektu;
tel. (0-58) 554 91 33;

beata.wojcikiewicz@mtgsa.com.pl

www.technicontargi.pl

111 TARGI FOOD-to-GO GDANSK 2013

5 - 6 lutego 2013 roku{Msku, odbedzie sie 11l edycja Targéw dla Gastronomii, Lodziarni, Pizzerii, Baréw
Szybkiej Obstugi i ‘ ' !:gu FOOD-to-GO. Targi organizowane przez firme easyFairs® to jedyne tego typu wy-

darzenie na Pomorx

Jak co roku organi

7y~ Targéw FOOD-to-GO zadbali

bwane do przedstawicieli branzy gastronomicznej i hotelarskiej.

cych dla dan na wynos, dodatkéw do dan, dan gotowych
i napojéw, sprzetu cateringowego, mobilnej gastronomii, Srod-
kéw czystosci i wielu innych rozwigzan zwigzanych z gastro-
nomia. Bedzie mozna, takze zapozna¢ sie z oferta regionalnych
producentdéw zywnosci i posmakowac produktéw z ich oferty.

Motywem przewodnim tej edycji Targéw, bedzie regionalna
zywno$¢ Pomorza, ktéra stanowi o wyjatkowosci tego regio-
nu. Do udziatu w Targach organizatorzy zaprosili lokalne
stowarzyszenia zajmujace sie podtrzymywaniem tradycji
m.in. poprzez promowanie regionalnej zywno$ci i dziatania
wspomagajace rozwoj spotecznosci lokalnych Pomorza. Juz
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po raz drugi, udzial w Targach wezmie Stowarzyszenie Ko-
biet Zgorzatego. Stowarzyszenie prowadzi nie tylko szeroka
dziatalno$¢ charytatywna na rzecz kobiet i os6b niepeino-
sprawnych, ale réwniez angazuje sie we wspieranie kultury
i promowanie tradycyjnej zywnosci Kaszub. Po raz pierwszy
do wziecia udziatu w Targach, zglosito sie Stowarzyszenie
Lider Watecki zajmujgce sie wspieraniem regionalnej tury-
styki i rolnictwa. Stowarzyszenie podejmuje dziatania m.in.
majgce na celu wzmacnianie pozycji wsi, poprawianie wa-
runkéw zycia na wsi i wszechstronny rozwoéj mieszkancéow
obszaréw wiejskich Pojezierza Wateckiego.

Podczas Targéw dla Gastronomii, Lodziarni, Pizzerii, Barow
Szybkiej Obstugi i Cateringu FOOD-to-GO, odbeda sie bez-
ptatne seminaria learnShops™, w ramach ktérych, odbeda sie
pokazy i prezentacje dotyczace zdrowej zywnos$ci i nowosci
w gastronomii. Podczas seminariéw bedzie mozna zapoznaé
sie z aktualno$ciami w branzy i wcieli¢ nowe rozwigzania
w swojej restauracji. Prezentacje learnShops™ zawsze gro-
madza rzesze zainteresowanych, odbywajg sie w otwartej,
wydzielonej czeSci hali wystawienniczej, co utatwia kontakt
z zainteresowanymi. Program seminariow learnShops™
przewidzianych na III edycje Targéw, to m.in. prezentacje
regionu i tradycyjnej zywno$ci przygotowane przez Stowarzy-
szenie Kobiet Zgorzatego, Stowarzyszenia Lider Watecki
i Polskie Stowarzyszenie Przetwércéw Ryb, pokazy najnowo-
cze$niejszego sprzetu gastronomicznego (piecow do pizzy,
ekspreséw do kawy, sokowirédwek itp.), potaczone z degusta-
cja. Pokazy learnShops, to takze niepowtarzalna okazja przyj-
rzenia sie procesowi przygotowywania plackéw ziemniacza-
nych - przysmaku Stowarzyszenia Kobiet Zgorzatego. W ra-
mach seminariéw learnShops™ odbeda sie takze, prezentacj
dotyczace diety bezglutenowej, bedzie mozna sprébowac p
kow przygotowanych z myslg o osobach chorych na celigki

CTA
Najblizsza edycja Miedzy s‘ex
Gastronomicznych Euro Castraey

dniach 20 - 22 marca

M |targi gowo Kongresowy,

fos  wie. Jest to najwieksza Polsce impreza
wystawienniczg,poswiecona branzy HoReCa.

Nowoscig EuroGastro 2013 béﬁifktor ,Drink & Bar”, a
takze pokazy zwigzane z kierunkiem Slow Food. Targi uzu-
pelnig sprawdzone od lat le Kuchni Greckiej, Carvingu

oraz wydarzenia w trakci , wylaniane s3 talenty sztuki
kulinarnej, np. konkur rny Talent 2013” Roberta Sowy.

Miedzynarodowe (i_ tronomiczne EuroGastro to naj-
wazniejsza i najwi !f@v Polsce biznesowa impreza wysta-

wiennicza, de wana branzy HoReCa. Nowe elementy
w ofercie gargowgj, §2 sektor ,Drink & Bar” oraz pokazy Slow

Food, odz dlaja kierunki rozwoju branzy i zapotrzebo-

EuroGastro

Bar - nowosé¢ na Targach EuroGastro 2013

ajblizszej edycji, bedzie sektor tematyczny ,Drink
stawiciele branzy zapoznaja sie z oferta alkoholi

Temat diety bezglutenowej podczas Targéw FOOD-to-GO
zostanie podjety po raz pierwszy. Dieta bezglutengwa stoso-
wana jest w leczeniu celiakii i polega na ca{kowitejﬁ%a:ji
z pozywienia produktéw zawierajacych gluten - i

naturalnych, badZ przetworzonych zb6z. W

nu, dlatego prezentacje learnShops™ maja
temat i zwrdci¢ uwage na problem brakuod
menu w restauracjach.

Nowoscig tej edycji Targdw, bedzie Salg LT-ROOM stwo-
rzony z mysla o przedstawiciel%?my hotelarskie;j.
W Salonie BALT-ROOM spotkajd, sie ducenci, dostawcy,
hurtownie zaopatrujace hotele, jonaty i kwatery prywat-
ne, m.in. w meble i akcesoria ne, wyposaZzenia recep-
¢ii i galanterie hotelowa, -a a tazienkowe, porcelane
i szkto, meble ogrodowe i e, a takze wszelkie rozwigza-
nia informatyczne (syst roliidostt—;pu, monitoring).

Targi FOOD-to-GO t powtarzalna okazja na poznanie
nowych rozwigzad w br@ zy gastronomicznej i hotelarskiej,
ktére mozna wpro zi¢ we wlasnym biznesie. To takze,
mozliwos¢ % cennych kontaktoéw, owocujacych
wspotpraca %Z{oéci. Program III edycji Targéw po-
twierdza () iQQrestiZ wydarzenia, ktore co roku gromadzi
rzesze Ow i odwiedzajacych. Najlepiej potwierdzaja
to st
pop j edycji Targéw FOOD-to-GO), ,Targi easyFairs
w u, zZ naszego punktu widzenia, jako wystawcy, oka-

ie strzalem w dziesigtke! Umozliwity nam zaprezento-
wanie-asortymentu ogromnej grupie uczestnikow, z ktérych

iglu pozniej stato sie naszymi klientami.”

u przyblizyc
iedniego

czegbty na temat wydarzenia mozna znaleZ¢ na stronie:
www.easyfairs.com/pl .

Organizator: easyFairs® Polnad Sp. z.0.0
Tel +48 (12) 651 95 20/21; Fax +48 (12) 651 95 22
biuro@easyfairs.com; www.easyfairs.com/pl

ARGI EUROGASTRO 2013

mocnych, win, piw oraz sprzetu i akcesoriow. Dodatkowo
prezentowane beda produkty niezbedne do przyrzadzania
drinkéw. Organizator MT Targi Polska podaza za zapotrzebo-
waniem rynku, odzwierciedlonym m.in. w najnowszych wyni-
kach opracowania PMR pt. ,Rynek HoReCa w Polsce 2012.
Analiza rynku i prognozy rozwoju na lata 2012-2014". Wska-
Zujg one na popularno$¢ spozywania alkoholu przy positkach,
co potwierdzitlo 51% badanych. Najczesciej wybierane jest
piwo (55% badanych) i wino (34%), nastepnie wodka lub
wddka zmieszana w drinku (10%). Odpowiadajac na potrzebe
dostarczania restauratorom informacji o biezacej ofercie orga-
nizator uzupenit program targéw o nowy sektor ,Drink & Bar”.

Pokazy Slow Food - po raz pierwszy na EuroGastro

Drugim nowym elementem, EuroGastro 2013, ktéry pojawi
sie w zwigzku ze zmianami widocznymi w branzy, beda
pokazy kulinarne kierunku Slow Food. Wyzej wymienione
opracowanie PMR potwierdza, Ze oferta polskich lokali ga-
stronomicznych opiera sie gtéwnie na serwowaniu dan tra-
dycyjnej kuchni polskiej (46%). Zgodnie z tymi badaniami
dobrg perspektywe maja przed soba lokale oferujace dania
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przygotowywane wedtug tradycyjnych receptur. Coraz wiek-
sze znaczenie odegra stosowanie produktéw ekologicznych.

Podazajac za trendami w trakcie EuroGastro 2013, odbe-
dzie sie kulinarny pokaz Marcina Budynka, ktéry zaprezen-
tuje tradycyjne przepisy i produkty regionalne nawiazujace
do filozofii Slow Food. Opiera sie ona na ochronie i promo-
cji lokalnych i tradycyjnych sposobéw produkcji, kultury
jedzenia, czyli celebrowaniu i delektowaniu sie positkami.
W trendzie tym, mieSci sie rowniez kupowanie zywnosci,
wytworzonej na bazie tradycyjnych receptur, pochodzacej
z lokalnych Zrédet.

Sprawdzone elementy Targéw EuroGastro

Tradycyjnie juz, odwiedzajacy targi, beda mogli zapozna¢
sie z oferta wystawcédw w zakresie nastepujacych sektoréw
tematycznych:

- sprzetu, mebli i akcesoridow do kompleksowego wyposa-
zenia zaplecza kuchennego restauracji;

- zywnoS$ci i napojéw dla gastronomii;

- pelnego zakresu urzadzen i produktéw do profesjonalne-
go parzenia i serwowania kawy;

- wyposazenia sal restauracyjnych i baréw.

Waznym aspektem targdéw jest poszukiwanie talentéw i roz-
woj adeptéow sztuki kulinarnej. Dlatego tez, kontynuowany
bedzie autorski konkurs kulinarny Roberta Sowy, o tytut , Ku-
linarnego talentu 2013”. Nie zabraknie cieszacego sie popu-
larnoscig Festiwalu Kuchni Greckiej, a w trakcie Polskiego
Festiwalu Carvingu odwiedzajacy beda mogli pozna¢ sztuke

struja swoje umiejetnosci w zakresie parzenia kawy. Odbeda

sie takze prezentacje nowos$ci produktowych i sprzetowych
dla sektora kawowego. \

Targi EuroGastro juz od 16 lat s3 miejscem s tka% 5
stronnej prezentacji oferty sektora HoR@ ideg jest

Targi EuroGastro - kompleksowos¢ oferty

przedstawienie pelnej i réznorodnej o

uktéw, ustug
i rozwigzan dla gastronomii, dzieki % nym miejscu
mozna zobaczy¢ i naby¢ wszystko, coje trzebne do pro-
wadzenia biznesu.

fefte zaprezentowato
dvKazdego roku EuroGa-
owych klientéw z Polski
.eurogastro.com.pl.

Podczas poprzedniej edycji, sy«
281 wystawcow z 21 krajow,$

obra okazja do skorzystania
j. Organizator wspiera firmy
ztaty prowadzone przez specja-
Z£blokéw tematycznych poswiecony
udytowania restauracji. Po zakon-

lokalu” uczestnicyotrzymajg certyfikat uczestnictwa. Do-

datkowo 3ty udzial dostang materialy zawierajace
Przykt dyt Klienta GdzieZjesc.info® oraz ankiete
pom w biezacej weryfikacji zapotrzebowania na audyt.
Szkolehie~odbedzie sie na terenie Targéw EuroGastro, na

kt wiazuje oddzielna rejestracja, ktérej mozna do-
a miejscu lub on-line na

dekorowania potraw i stotéw. Jak co roku, barisci zademon@x\/&w.euro,qastro.com.ol/reiestracia.
v/\

Agnieszka Kuzma-Filipek - Lawenda ations, tel. 601 99 10 89; e-mail: agnieszka@lawendapr.com

Joanna Kuzma - La@&?elation& tel. 502 096 072; e-mail: joanna@lawendapr.com

Ewa Prochowicz - koordynator dziatu marketin rgi Polska, tel. 22 529 39 26; e-mail: eprochowicz@mttargi.pl

QV

W dniach 22-24 maja 2013 r. w nowym Lentxum Wysta-
wienniczo - Kongresowym AmberExpo sku odbe-
dzie sie najwieksze w Polsce pdéinocn ﬁ"-r rzenie targo-
we, dedykowane branzy spozywégz 'astronomicznej
i hotelarskiej. W ramach zintegrowanego projektu branzo-
wego, zaprezentowane zostang cztery specjalistyczne eks-
pozycje: 17. Targi Wyposaze i Zaopatrzenia Gastrono-
mii, Hoteli i Sklep6w GASTROE 15. Targi Piekarstwa,
Cukiernictwa i Lodziarstwa BALTPIEK, 12. Miedzynarodo-
we Targi Przetwérstwa@duktéw Rybnych POLFISH

oraz 16. Targi Mleczar CZNA REWIA.

Zintegrowany projek
Zdrowo!, czyli ja

anZowy odbedzie sie pod hastem
ta imprezy zostanie poszerzona
o wspllny progr targéw, zainaugurowany debatg
"Zdrowo!, czyli - Tajniki zdrowego biznesu". Po raz

pierwszy ie’tematycznym targdw, znajda sie ustugi
oraz produkiyzw

qzane ze zdrowym odzywianiem i diete-

tyka. Tra ie program obejmie liczne spotkania dla
branz ia, profesjonalne seminaria, a takze konsul-
tacje dy dla odbiorcéw indywidualnych, realizowane
z udzi branzowych ekspertéw oraz przedstawicieli

TARGI GDANSK 2013

17. Targi Wyposazenia i Zaopatrzenia Gastronomii,
Hoteli i Sklepéw GASTROEXPO

Tematem przewodnim Targdéw s maszyny i urzadzenia dla
obiektéw gastronomicznych i sklepéw. Na wystawach pre-
zentowane sg gtdwnie wyposazenia zaplecza kuchennego,
urzadzenia i $rodki do utrzymania czystosci, naczynia,
sztuéce, profesjonalna galanteria i specjalistyczna odziez
jak réwniez wyroby kulinarne: napoje, dodatki do zywno-
$ci, przyprawy, zywno$¢ dietetyczna, zywnos$¢ dla dzieci

16. Targi Mleczarstwa MLECZNA REWIA

Jest to najwazniejsze wydarzenie branzy w poéinocnej Polsce,
podczas ktérej nastepuje kompleksowa prezentacja i promo-
cja branzy mleczarstwa. W czasie Targéw odbywaja sie kon-
kursy: Ztota Mleczna Rewia, na najlepszy produkt targéw oraz
konkurs na najciekawsza prezentacje ekologicznych i trady-
cyjnych produktéw mleczarskich. Tematyka targéw obejmuje
mleko, przetwory mleczarskie, Kkoncentraty spozywcze,
dodatki do artykuléw mleczarskich, ale réwniez maszyny
i urzadzenia dla przemystu mleczarskiego, aparature pomia-
rowo - kontrolng i sprzet laboratoryjny oraz transport. Hono-
rowy Patronat nad Targami sprawuje Minister Rolnictwa
i Rozwoju Wsi.
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15. Targi Piekarstwa, Cukiernictwa i Lodziarstwa BALT-
PIEK

Zakres tematyczny Targéw obejmuje maszyny i urzadzenia
dla przemystu piekarniczego, cukierniczego, mtynarskiego
i do produkcji makaronéw, jak réwniez dodatki i kompo-
nenty piekarskie, cukiernicze i lodziarskie oraz galanterie
cukiernicza.

Beata Wéjcikiewicz - Manager Projektu
Miedzynarodowe Targi Gdariskie SA

KALENDARIUM TARGOW

ISM 2013 - Miedzynarodowe Targi Stodyczy
Kolonia - Niemcy, styczen - luty 2013

PRODEXPO 2013 - XX Miedzynarodowe Targi Spozywcze
Moskwa - Rosja, 11 - 15 luty 2013

FISH INTERNATIONAL 2013 - Miedzynarodowe Targi
Branzy Rybnej i Owocow Morza
Brema - Niemcy, luty 2013

BIOFACH 2013 - Miedzynarodowe Targi Produkcji,
Przetworstwa i Dystrybucji Produktéw Ekologicznych
Norymberga - Niemcy, 13 - 16 luty 2013

EXPO SWEET 2013 - Targi z branzy ciastkarskiej i lo-
dziarskiej
Warszawa - Polska, 19 - 21 luty 2013

Kijéow - Ukraina, luty 2013

Sweet TARG 2013 - Miedzynarodowe Targi Ka
Katowice, 6 - 8 marzec 2013

KIEV AGRIHORT 2013 - Miedzynarodowe Targi R@l

XIX Miedzynarodowe Targi Techniki Rolnic
Kielce - Polska, 8 - 10 marzec 2013

ALIMENTARIA 2013 - 21 Miedzynar:
nosci i Napojow

Barcelona - Hiszpania, marzec 201
DETROP 2013 - 22 Miedzynarodowe’ Targi Zywnosci,
Napojéw, Maszyn i Wyposaz

Saloniki - Grecja, marzec 2013

CFIA 2013 - 17. Miedzyrniarodowe Targi Opakowan, Do-
datkéw do Zywnosci or‘;? tworstwa

Rennes - Francja, 12 ec 2013

ya

- Miedzynarodowe Targi Zywnosci

we Targi Zywnosci i Napojow
,17 - 20 marzec 2013

12. Miedzynarodowe Targi Przetwodrstwa i Produktow
Rybnych POLFISH

Targi Polfish to jedyna w Polsce impreza targo%ﬁ;-
cona branzy rybnej i jedna z najwiekszych w @%‘ od-
kowo-Wschodniej. Organizowana jest w cyklu .iv‘<.

Podczas imprezy nastepuje prezentacja s owc% pro-
duktéw rybnych, maszyn i urzadzen @twérstwa,

przechowywania i pakowania ryb, o materiatéw
opakowaniowych, $rodkow czysto$ i , hodowli ryb,

badan naukowych, sprzetu, narzedzi i systemdéw potowo-
wych, wyposazenia statkdw rybackic

PRO2PACK 2013 i rodowe Targi Opakowan
Londyn - Wielka Bryt 17 - 20 marzec 2013
Euro Gastro XVII #ynarodowe Targi Gastronomiczne

Warszawa - - 22 marzec 2013
INTERVITIS 1 FRUCTA 2013 - Miedzynarodowe

ologii Produkcji Wina, Sokow i Napojow
chyoraz Uprawy i Przetworstwa Owocow
iemcy, 24 - 27 marzec 2013

2013 - INTERNATIONAL PRIVATE LABEL
XHIBITION
Francja, 9 - 10 kwiecien 2013

FiP 2013 - Miedzynarodowe Forum Przemystu Spo-
zywcezego i Opakowan
Kijéw - Ukraina, 10 - 12 kwiecien 2013

V Miedzynarodowe Targi Analityki i Technik Pomia-
rowych EuroLab
Warszawa - Polska, 10-12 kwietnia 2013

INTERFOOD, FOODPACK & PRODTECH 2013 - Miedzy-
narodowe Targi Artykuléw Spozywczych, Opakowan
oraz Maszyn dla Przemystu Spozywczego

St. Petersburg - Rosja, 16 - 18 kwiecien 2013

IFFA Miedzynarodowe Targi Przetwdrstwa Miesnego
Frankfurt - Niemcy, 4 - 9 maj 2013

XVI Targi Mleczarstwa - Mleczna Rewia
Gdansk - Polska, 22 - 24 maj 2013

POLISH XII Miedzynarodowe Targi Przetworstwa i Pro-
duktéw Rybnych
Gdansk - Polska, 22 - 24 maj 201

BALTPIEK XV Targi Piekarstwa, Cukiernictwa i Lodziar-
stwa
Gdansk - Polska, 22 - 24 maj 2013

GASTROEXPO XVII Targi Wyposazenia i Zaopatrzenia
Gastronomii, Hoteli i Sklepow
Gdansk - Polska, 22 - 24 maj 2013

mgr inz. Katarzyna Szczeparska
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