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Katedra Inzynierii i Maszyn Spozywczych
Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie
Wydziat Inzynierii Produkcji

Katedra Maszynoznawstwa i Inzynierii Przemystu Spo-
zywczego zostala powotana 1.09.1990. Kierownikiem kate-
dry do roku 2006 byt prof. dr hab. inz. J6zef Grochowicz dr
hc. Obecnie funkcje tg pelni dr hab. inz. Kazimierz Zawislak
prof. UP. W Katedrze zatrudnionych jest 14 pracownikéw
w tym: 5 samodzielnych, 5 adiunktéw, 4 doktorantéw oraz
4 pracownikdw inzynieryjno-technicznych. Pracownicy
Katedry wspétpracujg z wieloma zaktadami branzy spo-
zywczej, o czym Swiadczy wykonanie ponad 60 ekspertyz.

Do najwazniejszych prac naukowo - badawczych realizo-
wanych w Katedrze mozna zaliczy¢:

- badania dotyczqce wtasciwosci fizycznych i funkcjonalnych
surowcow i produktow spozywczych,

- badania nad nowymi technikami przetwdérczymi w przemy-
sle spozywczym,

- badania nad przygotowaniem nasion roslin strqczkowych,
oleistych i zb6z do przetwdrstwa,

- badania nad separacjq mieszanin ziarnistych,

- badania nad obrébkq nasion promieniowaniem podczerwonym,

- badania nad wykorzystaniem mikrofal i ultradZwiekéw
w przemysle spozywczym,
- badania nad zmianami mikrostruktury surowcéw i produktéw,
- badania zjawisk zachodzqcych w trakcie nawilzania nasion,
- badania nad aglomeracjq surowcéw roslinnych,

- badania nad utylizacjg surowcéw ubocznych.

Dorobek naukowy pracownikéw Katedry za lata 1990 - 2011;
- oryginalne prace naukowe: 402,

- podreczniki i skrypty: 12, o

- artykuty i komunikaty: 290, %

- habilitacje: 5,

- doktoraty: 12,

- magistranci, inzynierowie: 401,

- patenty: 22.

Katedra wspétorganizuje cykliczne kon , ktdérych
kierownikiem naukowym jest prof. dr ef Grocho-
wicz dr hc. Lacznie, do tej pory zorgani ano 21 Konfe-
rencji, w tym jedng miedzynarodo

Katedra posiada nastepujace laboratoria, w ktérych reali-
zowane s3 zaréwno prace b cze, zajecia dydaktyczne
ze studentami i szkolenia dla p wnikow branzy spo-
Zywczej:

- Laboratorium wtasci cznych i reologicznych su-
rowcow oraz produk ywczych. Prazak do obrébki termicznej i hydrotermicznej surowcéw zbozZowych
- Laboratorium gas iczne i cukiernicze. i laboratoryjny mikronizator.
- Laboratorium drstwa zbo6z i nasion stragczkowych
i oleistych.
Laboratoriun worstwa paszowego
Laborato przetwdrstwa  owocowo-warzywnego
miesnego skiego
Wl h znajduja sie stanowiska badawcze wyko-
IZ do rozwigzywania probleméw zwigzanych

Z pr stem spozywczym, oraz do realizacji prac nauko-

o ) . Stanowisko do pomiaru lepkosci oraz stanowisko do wyttaczania oleju.
wych. Ponizej przedstawiono wybrane stanowiska:

Zapraszamy do wspétpracy.
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